CHEF'S TABLE - VARMENY

Hembakt bréd & kndcke med hemkarnat smér pd tva vis,

ett naturellt och ett smaksatt med kimchi
&

Struva fylld med farskost och toppad med en 24 manaders lagrad

"Havgus” & ett pulver pa torkad Karljohansvamp
Champagne, Prologue, Brut Cuvée*

En tesked Arénkha kaviar frdn Nordsjén, direkt p& handen
Vodka Bornholm, Danmark™

Tunt skuren rd biff uppvéand med citron, olivolja och persilja, en rejél sked

créme pa Svecia ost, en handfull rostade solrosfrs, riven gravad dggula
Maison Henri Boillot, Pinot Noir, Bourgogne, Frankrike, 2021

Skreitorsk fran norska kusten, grovt skuren spets-& fankal,

rokt smarsds med rom och gréaslok, gront dpple
Chablis, Domaine Besson, Bourgogne, 2022

Ortsorbet gjord pa dpplen fran garden

Ostkaka pa smalandskt vis, rérérda hjortron, kanderade mandlar,

riven karamelliserad vitmégelost fran Troldhede mejeri
Les Hautains, Crouseilles, Pacherenc du Vic-Bilh, Frankrike, 2021*

Chokladfondant, graddglass med l6nnsirap, rostat maltkrisp
Recioto della Valpolicella, Valpantena, Italien, 2021

Kalciums kaffegodis
Appelsprit, Skdnska Spritfabriken, Sédra Sandby, Lund*

Menypris 1250 kr
Dryckespaket Stora™ 1000 kr

Dryckespaket Lilla 600 kr
Alkoholfritt 425 kr

Detta ar ett menyexempel med reservation for att
justeringar sker efter sdsong och tillgéng.
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